Entrees

Salade jardiniere

léegumes croquants et marines, graine de tournesol
et vinaigrette a la tartufata
Vegetalien

Rillette de porc forestiére

moutarde de cassis, laitue, pain brioché

Declinaison de betteraves

betteraves roties, marinées et crues, yaourt au
chevre, pacanes, herbes fraiches
Végétarien (option végétalienne disponible)

Tartare de saumon aux herbes

salade de fenouil aux agrumes

Tataki de canard aux epices

chou-fleur roti, chutney de raisins, creme sure,
coriandre

Potages

Creme de tomate

Creme montee aux herbes, croutons

Potage patate douce et lait de
COCO

creme sure a la lime, coriandre

Velouté de courgettes

vinaigrette au feta et olives

10 $

10 $

14 %

14 %



Plats principaux

Rotolo au Louis d’ or et ricotta

sauce tomate, salade d herbes, rapini
Vegétarien

Welligton a la courge et tofu

tombe de chou kale, Salsa verde
Vegetalien

Truite de la ferme des Bobines

pomme de terre salardaises, ratatouille, beurre
blanc a "estragon

Ballotine de volaille au
prosciutto

purée de carotte, legumes de saison, sauce marsala

Meédaillon de boeuf a la
bordelalse

pomme de terre salardaises, legumes de saison,
sauce au vin rouge

Contre-filet de veau au poivre
des dunes

Polenta frit, champignons, légumes de saison, sauce
a l’ail noir

26 %

284

314

34 §

35%

36 4



Dessert

Croustillant a la framboise

chantilly et chocolat blanc

Petit moelleux au chocolat

ganache 70 % , crumble et orange

Cheesecake style New-York

compote de bleuets au melilot

Brownies

framboises, crumble et fruits frais
Vegetalien



Plats principaux
Spaghetti sauce
Bolognaise

ou

Filet de poulet pane,
pommes de terre et
legumes du moment

Dessert du moment

18¢$ par enfant
12 ans et moins

rendre ce qui est déja mémorable,
innoubliable

MENU ENFANT

Entrees

Assiette de crudite$S
ou

Soupe minestrone



